
 

  

 

 
 

Menu  SEPTEMBRE 2019 

 

 
 

 

 

 

 

 

Lundi 9 
 

Carottes bio rapées 

 

Langue de bœuf 

Sauce madère  

Semoule de 

couscous 

Formage 

Fruits de saison 

Mardi 10 
 

Salade contoise  

 

Rougail  saucisses 

Riz nature  

 

Ile flottante 

 

Mercredi 11 

Centre de loisirs 
Pastèque 

 

Omelette ketchup 

Pâtes 

Fromage  

Fruits de saison 

Jeudi 12 
 

Pomelos au sucre 

 

Gratin dauphinois 

au jambon 

Salade verte 

 

Yaout aromatisé 

 

Vendredi 13 
 

Croisilon  au 

fromage 

   

Normandin de veau  

Sauce poivre  

Poêleé de légumes 

Salade de fruits 

Biscuit 

 

 

 
la cuisine se donne le droit de modifier les menus 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 


